
 
 

國立臺北藝術大學 113 學年度第 2 學期衛生保健委員會會議紀錄 
 

時間：114 年 6 月 4 日中午 12:20 

地點：行政大樓學務處會議室 

主席：林學務長于竝 

出席人員：詳如簽到單(委員總人數 15 人，出席委員 10 人；達法定開會人數)                                                     

記錄：張伶妃 

壹、 主席致詞(略) 

貳、 工作報告(詳見會議工作報告) 

參、 臨時動議 

林主席于竝： 

從工作報告中可見學校對於食品安全衛生的檢查非常的嚴格，從先前餐

飲衛生輔導委員對於餐盤清潔的要求、備餐場所光的照度..等，了解到

委員非常的專業，表面上看來苛刻的檢查，背後都有一整套完體的管理，

管理與習慣、操作有關，先前的越南河粉食安事件告訴我們，會出現問

題都是在疏忽或輕忽的態度上。如何確保在每一次的操作環節有完整的

管理制度，我也認可這是必須的，今日學生代表也在，請各位委員協助

宣傳經常到學餐用餐。 

另外，CPR 及 AED 是全校師生都必須要受訓練習的，每年新生訓練及

教職員都應該需要訓練的。 

 

邱賜蘭委員： 

保管組補充，工作報告提到全校病媒蚊消毒部分，在 5月 30 日有再施作

1次，目前共施作 3 次，上半年 3次、下半年 3次，會看天候狀況及學

校的大型活動狀況來完成，今年上半年的部分已經 3次施作完成。 

 



 
 

莊委員政典： 

建議以後開會都訂學校餐廳的便當，因為學校餐廳有這麼安全的把關，

加上商家的經營不易，也需要大家支持，今天開會就是訂學校餐廳的便

當。 

 

邱賜蘭委員： 

跟各位委員報告，環境部、台北市環保局與教育部陸續發函，有關一次

性免洗餐具的使用有新的規定，台北市環保局已通過公告，自今年 7月

22 日開始，免洗餐具不得免費提供，規範 4項免洗餐具，包括碗、筷子、

湯匙、餐盒，以後在校園拿這類餐具點餐時需要收費。預計在 6月底與

校內的 8家餐廳開會，盡量統一收費標準，有確定的金額標準會在另行

公告。 

肆、 散會(下午 13:20) 
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113 學年度第 2 學期衛生保健委員會會議工作報告 

壹、 健康服務 

 一、 門診服務: 

1.本學期家庭醫學科、復健科及物理治療服務自 2/17

起至 6/5 止，門診時間表如下:  

時間 星期二 星期四 

14:30~17:10 家庭醫學科鍾醫師 復健科胡醫師 

14:30~17:30 物理治療王治療師 物理治療王治療師 

    2.本學期 114/2-114/5 健康服務統計詳如附件 1。 

二、考試醫療救護工作: 

2/24~2/26 音樂系學士班招生考試、3/6~3/11 碩博士班暨碩士在職專

班招生考試、3/21-3/23 舞蹈系七年一貫制招生考試、4/19~4/26 學

士班單獨招生考試、5/23~5/26 學士班申請入學、6/15 畢業典禮，總

計 25天。 

三、傳染病防治: 

(一)登革熱防治:近期進行校園病媒蚊孳生源環境巡時發現部分單位之

積水容器(盆栽、作品等)有大量孓孑滋生，為遏止疫情發生與擴

散，辦理下列防治措施: 

1. 每月巡檢外全校校園環境外，另視天候(如大雨過後)、國內疫

情狀況等加強巡檢，如發現無法立即處理清除之積水容器或孳

生源，另行通知單位防疫窗口協助改善。 

2. 防疫群組轉知請各單位之防疫窗口每周依「登革熱病媒蚊孳生

源自我檢核表」所列項目，自主檢核所屬室內、外周遭環境是

否有積水處或積水容器，並將積水倒掉及清刷髒污容器。 

3. 總務處保管組於 5/3、5/17 針對全校建物周邊公共區域含中庭

進行環境消毒工作。 

(二)流感及 COVID-19 防治: 

1. 國內新冠疫情處上升階段，預估六月將至高峰，滿 6 個月以

上且尚未接種新冠 JN.1 疫苗者別輕視疾病威脅，應儘速接

種。此外，已接種 1 劑且間隔 6 個月(180 天)的 65 歲以上長

者等 3類高風險對象，應再接種第 2劑，以提升免疫保護力。 

2. 請師生落實勤洗手、有類流感症狀戴口罩及生病在家休息等

防治措施，配合醫師指示服藥，降低併發重症的風險。 

(三)麻疹防治:近期全球麻疹疫情嚴峻，境外移入病例持續增加，今年

累計境外移入個案，感染國家皆為越南，提醒欲前往越南等麻疹流
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行區師生應做好下列自我防護措施: 

1. 出發前 2 至 4 週可洽旅遊醫學門診評估是否需自費接種 MMR

疫苗。 

2. 國外旅遊期間，隨時注意個人衛生，勤洗手、不觸摸口鼻、適

時佩戴口罩。 

3. 返國時如有發燒、流鼻水、紅眼、咳嗽、出疹等麻疹疑似症狀，

入境時應主動告知機場檢疫人員並配合健康評估。 

4. 返國 3週內請留意自身健康狀況，如出現麻疹疑似症狀，應儘

速戴上口罩就醫，並主動告知醫師近期旅遊史及相關接觸史。 

(四)食品中毒防治:請注意個人手部及飲食衛生，如廁後、進食或準備

食物前落實勤洗手、做好個人衛生防護，選擇安全食材來源及食品

調理過程符合衛生條件之餐飲店家，食物需澈底煮熟再食用（尤其

是貝類等水產品），為自己健康把關。 

(五)傳染病通報:疑似或確診為傳染病個案，請知悉後通報衛保組(分機

1332)並配合相關感染控制措施，以降低疾病傳播風險。 

四、戒菸教育: 

(一) 依菸害防制法第 16條第 1項未滿 20 歲之人不得吸菸，未滿 20歲

之人違反上述規定，衛生主管機關應通知其限期接受戒菸教育，

在學生之戒菸教育由學校辦理。 

(二) 基於上述說明，衛保組於接獲相關業管單位通知應接受戒菸教育

之學生個案，將開立戒菸教育通知書通知個案及家長，協助於一

個月內完成 2小時戒菸教育，本學期辦理戒菸教育案件量為 2件。 

五、學生團體保險業務: 

(一) 113 學年度第 2 學期投保程序已完成，本學期學生棄保人數高達

383 人，提醒各行政、教學單位，如規劃學生校外課程或展演活

動，請評估是否需另為參與學生辦理平安保險。 

(二) 本學期(114/2-114/5 月)保險理賠件共送 38件。 

(三) 114-116 學年度學保招標工作已完成，由南山人壽得標。 

六、113 學年度大專校院學校衛生輔導自評暨統計調查表:擬依規定時程

(7/1-8/10)將電子資料檔案上傳教育部。 

貳、 

 

 

 

 

健康環境 

一、餐盒衛生檢驗:4/9 共抽查 3 件 4/9 抽檢本校餐廳業者販售之盒餐食

品(學生餐廳、阿福草、達文西等三家業者)，送臺北市政府衛生局檢

驗，檢驗結果全數合格。 

二、食品衛生稽查及輔導:兼任營養師每週至本校各餐廳進行餐飲衛生及
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參、 

餐具衛生稽查，稽查缺失除督導商家立即或限期改善外，另依行政程

序提送缺失報告(114/2~114/5 缺失統計詳如附件 2)。 

健康促進活動: 

一、 日行七千步~健康體適能活動:以低門檻、高趣味性的校園健走活

動，鼓勵學生以漸進方式提升個人運動量，辦理時間:3/17—5/25，

參加官方 LINE 人數 95 人，持續參加活動超過 8周以上者計 23 人。 

二、 食在營養、藝起健康~新陳代謝症候群防治活動:針對新生體檢總膽

固醇、體脂肪異常之學生辦理健康飲食知能網路宣導活動，提升學

生食用健康飲食的正確知能，辦理時間 3-5 月。 

三、 梅好食光~健康飲食暨食農教育活動:辦理「北藝青梅採果趣」活

動，並以 113 年度活動醃製的北藝紫蘇梅為食材，製作有益健康的

梅子菜餚，同時說明梅子的營養成分及健康益處，並倡議低碳飲食

文化與永續環境的精神，辦理時間:4/10、4/15，合作單位:環安室、

總務處保管組、人事室，2場次共 66 位教職員生參加。 

四、 捐血活動:5/7 上午 10:30 至下午 17:00 於美術系前廣場辦理，邀

請師生踴躍捐輸熱血，共 49位教職員生參加，總計捐輸 61 袋血。 

五、 灰飛菸滅、拒絕菸害~菸害防治活動:藉由趣味菸害闖關活動，提升

學生菸害、拒菸知能，活動時間 5/7 上午 12:00~13:30，於教學大

樓側門前辦理，共 50位學生參與活動。 

六、 端午傳香~健康飲食活動:5/7晚間17:30~19:00與國際處國際學生

組合作辦理，活動內容包括介紹粽子的營養成分並安排防疫香包的

製作活動，除增進境外生對於端午節慶文化及健康飲食的認知，亦

使其體驗手作樂趣，約 32位教職員生參加。 

七、 急救教育活動「搶救生命你我都行~CPR 及 AED 訓練」:6/26 上午

10:00~12:30 與環安室合作，於行政大樓三樓會議室辦理，歡迎教

職員工生踴躍參加。 

 



總人次:126人次
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熱敷 電刺激 超音波 短波 復健指導 運動指導 徒手治療 冰敷

人次 198 198 138 122 23 10 8 1

物理治療項目人次114年2月至5月統計圖 總人次：698人次







114年 2月~114年 5月校園餐飲單位餐飲衛生稽查缺失統計 

      餐廳名稱 

缺失項目 

小王子 

飛行旅程 

達文西廚房 藝大咖啡 阿福草 歐海唷尚一品餐館 太牛了呀麵店 無餓不做早餐店 藝大書店 

上工前未完成體檢

或不合格 
 

 3/6、3/12、

4/9、4/23、

5/7、 

5/22、5/28 

3/6、3/31、

4/9、4/16 

     

校園食材登錄平台資

料不完整  

3/6 2/6、2/13、

3/6、3/12、

3/21、3/27、

3/31、4/16、

4/28、5/28 

 5/7  2/27、3/6、

3/12、3/21、

3/27、4/9、

4/16、5/7 

 2/6 

餐盤清洗不乾淨 4/23、

5/28 

3/27、4/23、

4/28 

3/6、3/27、

5/28 

5/28 3/12    

未確實保存食物檢體

備查 

 4/9、5/7    5/28   

工作人員著裝不完整 

(工作帽、鞋及口罩) 

 5/22、5/28       

工作區燈光照度不足  4/9、5/14       

食材過期  5/28     5/7  

備用食材或食具未 覆

蓋或直接置地面 

      3/12  

庫存管理缺失或原物

料保存不當  

 3/6  2/27     

使用非國產豬牛食材     2/27    

炸油品質不良      5/14、5/28   

使用基改食品  4/16       

 

備註:爐鍋咖啡、萊爾富超商 2-5月餐飲衛生稽查無缺失項。 




